






Se non cercate un ristorante qualsiasi dove trovate prodotti surgelati, non freschi, non della zona, non biologici, non 
tipici, più semplicemente “prodotti NON”… potete sempre andare alla “Prosciutteria del corso” di Spoleto. Qui solo 
il meglio della tradizione culinaria ed enogastronomica di alta qualità incontrano la semplicità di un locale giovane, 
gestito da uno staff dinamico ed attento alle esigenze dei suoi clienti. Insomma un’idea innovativa che nasce da ragazzi 
ambiziosi che hanno deciso di mettersi in gioco contraddistinguendosi dalla concorrenza. L’arredamento semplice e 
lineare nasce, anche questa volta, dalla combinazione delle idee del Cliente con la professionalità di ITACO.
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PROSCIUTTERIA DEL CORSO DI SPOLETO: 
IL SAPORE DELLA GENUINITÀ

SIGEP: L’ARTE DEL GUSTO 
ITALIANO NEL MONDO RIMINI, 23-27GENNAIO 2016

Il salone leader di gelateria, pasticceria e pani�cazione si svolgerà 
dal 23 al 27 gennaio 2016 a Rimini �ere per continuare a valorizzare 
la qualità del food made in Italy anche dopo l’anno dell’Expo. Giunta 
alla XXXVII edizione, la manifestazione si è confermata la più impor -
tante al mondo nel settore della gelateria e del dolciario artigianale 
e come vetrina europea primaria del coffee & bakery. Per il SIGEP 
2016 sono già stati de�niti gli eventi internazionali di punta, autentici 
cooking show che, come da tradizione, daranno risalto alle principali 
scuole mondiali del dolciario artigianale ed ai maestri che le alimen -
tano. Come in tutte le grandi manifestazioni del settore, ITACO sarà 
presente con la sua rete vendita per guidare i propri clienti tra gli 
stand della Bravo, Lainox e Friulinox, grandi aziende del campo con 
cui collabora.
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